
Regalar buen gusto
Catálogo de Cajas Gourmet



Cajas Gourmet.

Adéntrate en un mundo de exquisitez y sofisticación con nuestros 
exclusivos packs gourmet. Cada uno es el resultado de una 
cuidadosa selección de nuestros productos que deleitarán tus 
sentidos y despertarán tu paladar.

Creemos en la importancia de la calidad y la autenticidad. Por 
eso, colaboramos con productores y artesanos que comparten 
nuestra pasión por los ingredientes de primera calidad y las 
técnicas de producción tradicionales. Valoramos la sostenibilidad 
y el comercio ético, y nos enorgullece ofrecer productos que 
reflejan el cuidado, la pasión y la belleza de la gastronomía.



Nuestros packs gourmet son mucho más que una simple 
combinación de productos. Son una invitación a descubrir las 
historias detrás de cada productor y su dedicación a la creación 
de excelencias culinarias de máxima calidad. Cada pack cuenta 
una historia de artesanía, tradición y pasión por los sabores 
excepcionales.

Explora nuestro catálogo de packs gourmet y déjate seducir 
por la magia de nuestras curas y remedios gastronómicos de 
nuestra botica. Packs gourmet que son verdaderas obras de arte 
culinarias para los paladares más exigentes.



Regala buen gusto.

Ya sea que desees sorprender a alguien especial o disfrutar 
de una experiencia gastronómica inigualable, nuestros packs 
gourmet son el regalo perfecto para los amantes de la buena 
comida y los apasionados por los sabores únicos. Elegancia, 
sabor y artesanalidad. Regalos que resaltan la excelencia 
gastronómica.

Elegantes cajas de regalo con una selección de nuestros 
productos más destacados. Nuestra variedad de opciones te 
permite encontrar el regalo perfecto para cada ocasión. Celebra 
con nosotros y haz de cada ocasión un momento inolvidable.



Chocolate con Croissant*
— Puchero
Tableta de chocolate con cacao de 
la República Dominicana El Zorzal 
48% y croissant de mantequilla.

Almendra Marcona 
Garrapiñada
— Priorat Natur
Almendra Marcona elaborada con 
azúcar y agua 100% natural.

Brandada de Bacalao
— Conservas La Cuna
Crema de bacalao (67%) con acei-
te de oliva.

Olivas Kalamata 
— aaltabotica
Aceitunas negras variedad Kalama-
ta.

Paté de Pollo en escabeche
— La Alacena
Paté elaborado artesanalmente con 
pollos de Almansa.

Calderada de Bacalao 
— Oqopo Riscos
Bacalao en aceite de oliva cocina-
do con pimientos.

Mix de Olivas
— aaltabotica
Aceitunas verdes variedad Gordal 
con diferentes aliños.

Vermut Natur 
— aaltabotica
Garnacha blanca, Macabeo y Pe-
dro Ximénez y macerado con más 
de 100 hierbas aromáticas.

Pestato de tomate
— Magno
Pesto de tomates del Piennolo del 
Vesuvio.

Sobrasada Ibérica
— Casalba
Sobrasada Ibérica con más de 5 
meses de curación en secadero na-
tural. 400gr.

Mejillón en escabeche
— aaltabotica
Ecti doluptae sintiumqui 
cum fugit andus et reste sae. 

Spaghetti di Gragnano
— Pastificio dei Campi
Pasta de Gragnano IGP. 

Pan Tostao
— Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Caja Azul
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Remedio #01 140€
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*Posibilidad de cambiar por otra variedad.
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Sardinas
— Conservas Angelachu
Sardinillas en aceite de oliva. 
16/20 piezas.

Almendra Marcona 
Garrapiñada
— Priorat Natur
Almendra Marcona elaborada con 
azúcar y agua 100% natural.

Pestato de tomate
— Magno
Pesto de tomates del Piennolo del 
Vesuvio.

Chorizo Ibérico
— Maldonado
Chorizo Ibérico de campaña. 
100gr.

Olivas Taggiasche con 
hueso
— Sommariva
En salmuera, variedad Taggiasche.

Molinillo de sal
— Ancestral
Molinillo de cristal con sal de ma-
nantial en piedras.

Paleta Ibérica
— Casalba
Paleta 100% raza ibérica. 100gr.

Paté de Cerdo Ibérico 
— Conservas La Cuna
Paté elaborado artesanalmente 
condimentado con vino dulce y es-
pecias.

Orecchiette di Gragnano
— Pastificio dei Campi
Pasta de Gragnano IGP.

Melocotón en almibar
— aaltabotica
Melocotón pelado a mano. 6/8 
piezas.

Pan Tostao
—  Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Patatas fritas
— aaltabotica
Patata de corte fino frita a la sar-
tén.

Caja Roja
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Remedio #02 130€



Remedio #02
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Cebolla confitada
— Conservas La Cuna
Cebolla (63%) confitada en vino 
dulce, azúcar y aceite de oliva.

Caballas
— Oqopo Riscos
Caballitas en aceite picante estilo 
portugués.

Paleta Ibérica*
— Casalba
Paleta 100% raza Ibérica. 100gr

Queso Don Manuel
— Don Manuel, Teruel
Queso de oveja curado añejo. 
250gr

Molinillo de sal y pimienta
— Ancestral
Molinillo de cristal con sal de ma-
nantial en piedras y pimienta.

Vino Hermanos Fernández** 
— Bodega Tres Pilares
Vino verdejo Rueda Hermanos Fer-
nández.

Pan Retorcio
— Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Habitas
— aaltabotica
Habitas de la Rioja fritas en aceite.

Mermelada de Naranja 
amarga***
— Lorusso Food
Mermelada Ecológica con azúcar 
de caña.

“Passata” de Tomate
— Terre Lavorate
Salsa de tomate San Marzano.

Caja Azul
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Remedio #03 125€

08

*Posibilidad de sustituir por jamón 100% 

ibérico 100 gr Arturo Sánchez con un coste 

extra de 12€.

**Posibilidad de cambiar por otra referencia.

***Posibilidad de cambiar por otra variedad.
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Sardinas
— Oqopo Riscos
Sin piel y sin espinas en aceite de 
oliva portugués.

Alcachofas
— aaltabotica
Corazones de alcachofas de Na-
varra al natural.

Mix de Olivas
— aaltabotica
Aceitunas verdes variedad Gordal 
con diferentes aliños.

Hot Smoked Paprika*
— Mill & Mortar
Pimentón de La Vera picante y ahu-
mado DOP.

Chipirones
— Conservas de Cambados
Rellenos en aceite de oliva. 8/12 
piezas.

Vermut Natur
— aaltabotica
Garnacha blanca, Macabeo y Pe-
dro Ximénez; macerado con más 
de 100 hierbas aromáticas.

Aceite Oliva Virgen Extra*
— aaltabotica
Variedad Arbequina. Origen: Cór-
doba.

Patatas fritas 
— aaltabotica
Patata de corte fino frita a la sar-
tén.

Caja Roja
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Remedio #04 115€

*Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #04
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Pimiento
— aaltabotica
Pimiento del piquillo riojano asado 
con leña.

Agua de tomate
— PachinEat
Esencia de tomate variedad Datteri-
no

Espárrago Blanco
— aaltabotica
Espárrago Blanco extra de Nava-
rra IGP. 4/6 piezas

Pan Retorcio
— Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Mejillones en escabeche
— Conservas de Cambados
Mejillones de las Rías Gallegas en 
escabeche. 6/8 piezas.

Mix de Olivas 
— aaltabotica
Aceitunas verdes variedad Gordal 
con diferentes aliños.

Aceite Oliva Virgen Extra*
— aaltabotica
Variedad Picual. Origen: Córdoba.

Crema de Avellanas
— Grimaldi
Crema de avellanas de Giffoni IGP 
y cacao.

Codornices
— La Alacena
Codornices deshuesadas en esca-
beche.

Sal
— Ancestral
Tarro de cristal con sal de manan-
tial en piedras.

Caja Azul
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Remedio #05 135€
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*Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #05
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Hot Cinnamon Spice*
— Harney & Sons
Lata de Té con 20 bolsitas de 
seda.

Chocolate Ecuador 55%*
— Puchero
Tableta de chocolate Finca Foras-
tero con notas a frutos secos y azú-
car de caña.

Zamburiñas
— Ar de arte
Zamburiñas en salsa de vieira. Edi-
ción especial.

Queso Parmesano
— Caseificio Santa Rita
Cuña de queso Parmesano de 
Vaca Bianca Modenese 24 meses.

Tomates secos
— Maida
Tomate seco en aceite de oliva vir-
gen extra.

Crema de alcachofas
— Maida
Crema de alcachofas con aceite 
de oliva virgen extra.

Pan Retorcio
— Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Pappardelle
— Pietro Massi
Pappardelle al huevo con sémola 
de grano duro.

Vino Martinet Bru**
— Mas Martinet
Vino tinto D.O.Priorat.

Caja Roja
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Remedio #06 170€

*Posibilidad de cambiar otra variedad.
**Posibilidad de cambiar por otra referencia.



Remedio #06
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Pastrami
— Casa da Avoa
Pastrami de aleta de ternera ahu-
mada en aceite de oliva.

Atún rojo
— Conservas de Cambados
Lomos laminados de atún rojo en 
aceite de oliva.

Setas “Misto Bosco”
— Santamaria
Mix de setas en aceite de oliva.

Tomate “Pelatti” 
— Terre Lavorate
Tomates pelados San Marzano en 
su jugo.

Alcachofas mini
— Maida
Pequeñas alcachofas selecciona-
das cubiertas de aceite de oliva 
virgen.

Blanc de Nit*
— Raventós i Blanc
Espumoso Blanc de Nit. Conca del 
Riu Anoia.

Hojaldres Caramelizados
— Confitería Mil hojas
Hojaldres artesanos elaborados en 
Cabezón de la Sal.

Arroz Carnaroli
— Riso Buono
Arroz Gran Reserva de Novara.

Aceite Oliva Virgen Extra**
— aaltabotica
Variedad Hojiblanca. Origen: Cór-
doba.

Caja Roja
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Remedio #07 170€

*Posibilidad de cambiar por otra referencia.
**Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #07
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Coppa Ibérica
— Joselito
Coppa Ibérica 100%. 100gr

Mostaza de Meaux
— Pommery
Mostaza en grano ligeramente pi-
cante. Receta de 1962.

Sardinas
— Conservas Angelachu
Sardinillas en aceite de oliva. 
16/20 piezas

Berberechos
— Conservas de Cambados
Berberechos de las Rías Gallegas 
al natural. 30/40 piezas

Sardinas
— Oqopo Riscos
Sin piel y sin espinas en aceite de 
oliva portugués.

Pan Retorcio 
— Artesanos San Ramón
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Salchichón
— Casa Sendra
Salchichón mini cular superior.

Espárrago Blanco
— aaltabotica
Espárrago Blanco extra IGP Nava-
rra. 4/6 piezas.

Nosso*
— Finca Menade
Vino blanco Verdejo Nosso. 
D.O.Rueda.

Caja Azul
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Remedio #08 145€
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*Posibilidad de cambiar por otra referencia.



Remedio #08
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Vermut Natur
— aaltabotica
Garnacha blanca, Macabeo y Pe-
dro Ximénez; macerado con más 
de 100 hierbas aromáticas.

Fuet
— Casalba
Fuet Ibérico.

Ketchup
— Belberry
Ketchup de tomate San Marzano.

Pastrami
— Casa da Avoa
Pastrami de aleta de ternera ahu-
mada en aceite de oliva.

Chouriciños
— Casa da Avoa
Chouriciños de magro de cerdo al 
albariño y aceite de oliva.

Galletas*
— Cartwright& Butler
Galletas de mantequilla con cara-
melo salado.

Pan Retorcio
— Artesanos San Ramón 
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Patatas fritas
— aalta botica
Patata de corte fino frita a la sar-
tén.

Caja Roja
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Remedio #09 125€

*Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #09
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Navajas
— aaltabotica
Navajas de las Rias Gallegas al 
natural.

Anchoa de Santoña
— aaltabotica
Filetes dobles de anchoa de Santo-
ña abiertas en mariposa. 5 piezas 
dobles.

Boquerón de Santoña
— aaltabotica
Filetes dobles de boquerón de 
Santoña abierto en mariposa. 4/6 
piezas dobles.

Mejillón en escabeche
— aaltabotica
Mejillones de las Rías Gallegas fri-
tos en escabeche. 7/9 piezas.

Habitas
— aaltabotica
Habitas de la rioja fritas en aceite.

Pimiento
— aaltabotica
Pimiento del piquillo riojano asado 
con leña

Aceite Oliva Virgen Extra*
— aaltabotica
Variedad Arbequina Origen: Cór-
doba.

Melocotón en almibar
— aaltabotica
Melocotón pelado a mano. 6/8 
mitades.

Espárrago Blanco
— aaltabotica
Espárrago Blanco extra IGP Nava-
rra. 4/6 piezas.

Alcachofa
— aaltabotica
Corazones de alcachofas de Na-
varra al natural.

Caja Azul
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Remedio #10 155€
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*Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #10
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Salchichón
— Casa Sendra
Salchichón semi cular. 500gr.

Mix de olivas
— aaltabotica
Aceitunas verdes variedad Gordal 
con diferentes aliños.

Sobrasada Ibérica
— Casalba
Sobrasada ibérica con más de 5 
meses de curación en secadero na-
tural. 400gr

Paleta Ibérica* 
— Casalba
Paleta 100% raza Ibérica. 100gr

Queso Don Manuel
— Don Manuel, Teruel
Queso de oveja curado añejo. 
250gr

Vino Numanthia**
— Numanthia
Vino tinto monovarietal de Tinto de 
Toro 2017.

Lomo Doblado
— Maldonado
Lomo doblado Ibérico. 100gr

Pan Retorcio
— Artesanos San Ramón 
Pan seco tostado elaborado con 
masa madre.

Aceite Oliva Virgen 
Extra***
— aaltabotica
Variedad Picual. Origen: Córdoba.

Caja Roja
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Remedio #11 165€

*Posibilidad de sustituir por jamón 100% ibé-
rico 100gr Arturo Sánchez con un coste extra 
de 12€.
**Posibilidad de cambiar por otra referencia.
***Posibilidad de cambiar por otra variedad.



Remedio #11
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Infusión Ginger Lemon*
— Harney &  Sons
Lata con 20 bolsitas de seda.

Canela*
— Mill & Mortar
Lata de especia.

Chocolate con Churros*
— Puchero
Chocolate con cacao de Nicara-
gua y un 25% de churros artesa-
nos.

Tokaji 5 Puttonyos**
— Hestzolo
Vino dulce de origen Húngaro.

Almendra Marcona 
Garrapiñada
— Priorat Natur
Almendra Marcona elaborada con 
azúcar y agua 100% natural.

Mermelada de Fresa*
— Lorusso Food
Mermelada ecológica. 85% fruta y 
azúcar de caña.

Miel*
— Golden Honey
Miel de azahar artesana 100%

Hojaldres caramelizados
— Confiteria Mil hojas
Hojaldres artesanos elaborados en 
Cabezón de la Sal.

Caja Azul
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Remedio #12 190€
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*Posibilidad de cambiar por otra variedad.
**Posibilidad de cambiar por otra referencia.



Remedio #12
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Ruinart*
— Ruinart
Champagne Ruinart brut. Pinot Noir 
y Chardonnay.

Caviar**
— Volzhenka
Caviar variedad Siberian Sturgeon. 
30gr

Foie Gras mi-cuit
— Greco
Foie gras extra de Las Landas mi-
cuit con Bas Armagnac Dartigalon-
gue 2009.

Caja Azul

01

02

03

Remedio #13 190€

*Posibilidad de cambiar por otra referencia
**Posibilidad de cambiar por otra variedad y 
gramaje.



Remedio #13
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Krug*
— Krug
Champagne Krug Grande Cuvée 
Brut 170 éme Édition.

Heritage
— Arturo Sánchez
3 añadas de Jamón de bellota 
100% Ibérico. 

Caja Roja

01

02

Remedio #14 450€

*Posibilidad de cambiar por otra referencia.



Remedio #14
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Remedio personalizado #15

Escoje los productos que 
desees
— Crea una caja a tu gusto
Personaliza una Caja Roja o Azul 
con los remedios de nuestra botica.

01



Jamón Ibérico 100% #16

Pata de Jamón 100% Raza 
Ibérica
— Arturo Sanchez
Jamón 100% Raza Ibérica.
Envuelta en papel de regalo. 
Jamonero no incluido.

01

*Cortado a cuchillo en sobres de 150gr tiene un coste de 850€
**La caja premium para el jamón tiene un suplemento de 35€

01



Remedio #01

Remedio #05

Remedio #09

Remedio #13

Remedio #02

Remedio #06

Remedio #10

Remedio #14

Remedio #03

Remedio #07

Remedio #11

Personalizado #15

Remedio #04

Remedio #08

Remedio #12

Jamón #16

140€

135€

125€

190€

130€

170€

155€

450€

125€

186€

165€

115€

145€

190€

680€

Todas las cajas pueden adaptarse a cambios de productos con previa solicitud 
y consulta según necesidades del cliente.
Elige la que más te guste o configura tu selección en base a tus gustos y 
presupuesto.
Para cualquier consulta, duda o pedido, puedes contactarnos en:

aalta botica 
c/Enric Granados 114  Barcelona 
info@aaltabotica.com
+34 934861682

Precios con IVA incluido.
Costes de envío no incluidos. 
Por situaciones imprevistas, la propiedad se reserva el derecho ‘previa consulta’ 
a sustituir algunos de los productos por otros de misma calidad y precio.



aaltabotica | enric granados 114, barcelona | info@aaltabotica.com | +34 934861682 | @aaltabotica


